
Vesterhavs menu 

Rødbedemarineret laks - pickles – urtemayo 
Vesterhavs ”filet” fyldt med kammuslingemousse - urter – skummet jomfruhummerbisque. 

Lækker skovbær mousse - flødeskum – karamel 

Klitrosen menu 

Røget andebryst a la carpaccio - hindbærgele - rosmarin croutons & sort hvidløg 
Braiseret svinekam - confiteret selleri - stegte kantareller - kraftig demi glace 

Karamelliserede blommer med cognac- creme fraiche-is - kanel crumble 

Vegetar menu 
 

Rødbededumblings – gedeost- balsamicoglasur- frisk salat 
Risotto m. heksesvampe -parmesan- karamelliserede skalotteløg pure. 

Vælg frit mellem osteanretning, eller fra Vesterhavs, - eller klitrosen menu 

For alle menuer gælder: 
Pris pr. Person  

Kr. 395,- 

Ved udskiftning af retter i menuen tillægges et gebyr på kr. 50,- 

Vin under hele menuen (mousserende, hvide, røde, rose og dessertvine) 
Pris pr. Person ”all you can drink”  

Kr. 320,-

I vores skønne restaurant, i nordisk afslappet stil, tilbyder vi  
hver måned en ny menu. 

Menuerne er baseret på lokale og egnstypiske råvarer. 

Vores 3-retters menuer 
Forret, hovedret & dessert 

Menuerne serveres med brød & lokal smør



En god start 

Udvalg af snacks 
kr. 95,- 

Vores stjerneskud 
 

Sprøde paneret fiskefileter med håndpillede rejer, hjemmerøget laks,  
ørredrogn, citron & dressing med grillet brød  

kr. 215,- 

Vesterhavsrødspætte 
 

Syltede tranebær, kapers, persillesauce, grillet citron & kartofler  
kr. 295,-   

Steak af kalvefilet 
 

Mørt kalvefilet, dagens kartoffel, sprøde grøntsager & pebercremesauce 
kr. 315,- 

Klitrosen okseburger 
 

Grillet okse, cheddar, husets rørte mayonnaise, løg & salat, samt pommes frites 
Kr. 215,-  

 
Vin under hele menuen (mousserende, hvide, røde, rose og dessertvine) 

Pris pr. Person ”all you can drink”  
Kr. 320,-

A la carte



Cæsarsalat 

Grillet kylling, sprød bacon, hjertesalat, brødcroutoner, parmesan & cæsardressing 
Kr. 150,- 

Røget laksesalat 
 

Hjemmerøget laks, hjertesalat, frisk fennikel & rugbrød chips 
Kr. 150,- 

 
Charcuterie bræt (inkl. 2 glas vin) 

 
Charcuterie-fad med lokale oste, hjemmelavede pølser,  

hjemmerøget laks & forskellige tilbehør 
kr. 350,- (pr. 2 personer) 

Desserter & oste 

Oste fra lokale & danske mejerier med sprødt, salt & sødt 
kr. 122,-  

Klitrosens æblekage & vaniljeis 
kr. 98,- 

Vi anbefaler gerne en lækker dessertvin eller et glas portvin til desserten. 

Alle vores informationer og priser er inklusiv moms. Oplysninger om allergener stilles naturligvis til rådighed,  
og vores medarbejdere hjælper gerne, hvis du har spørgsmål.


